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PATATESLI KABAK MUCVER

www.milliyet.com.tr
3 yumurta

3 corba kasigi yogurt
3 kabak

1 patates

1 avu¢ maydanoz ve dere otu
5 dal taze sogan

Tuz

Karabiber

Pul biber

Yumurta ve unu bir kapta yogun bir bulamag kivamina gelinceye dek karigtirin.
Kabaklari ve patatesleri rendeleyin ve suyunu bir tllbent yardimiyla sikin.

Kuru olduguna emin oldugunuz kabaklari, sodani ve maydanozu karigimin igine ekleyin.
Baharatlari da ekleyin ve daha yodun bir kivam olduguna emin olun.

Bir tavaya sivi yag dokin ve kizmasini bekleyin.

Bulamaci bir kagik yardimiyla tavaya atin ve (zerine biraz bastirin.

Her iki tarafi kizarinca tavadan alabilirsiniz. Iste patatesli kabakli micver hazir.
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