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KABAK PANE

1 kg kabak

3 yumurta

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kasiJi ketcap

2 tath kasig1 kirmizibiber
1 su bardagi cicek yagi
tuz

Kabaklarin kabuklarini kaziyin, uzunlamasina ince ince dilimleyin, tuzlayin, bir stizgec i¢cinde 20 dakika bekletin.
Derin bir kabin igine 3 yumurtayi kirin, 2 tath kasigi kirmizibiber, 2 ¢orba kasigi ketcap, 1 ¢ay kasigi tuz ve unu
ekleyip boza kivamina getirin. Dilimlenmis kabaklar hafif sikarak énce una sonra bu bulamaca batirip kizartin.
Kasap k&gidi Uzerine dizerek fazla yagin emilmesini sagdlayin. Servis tabagdina alin. Sarmisakli yogurtla servis

yapin.
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