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KABAK PANE

5 kabak

3 yumurta

2 ¢orba kasiJi un

1 bardak aygicekyagi
Tuz

Karabiber
Kirmizibiber

Kabaklarin Gstind kaziyin ve soyun, uzunlamasina ince ince dilimleyin. Bir kabin i¢ine kirdiginiz 3 yumurtaya, 2
tath kasigi kirmizibiber, 1 ¢ay kasidi tuz, karabiber ve 2 kasik unu ekleyip, karistirarak boza kivamina getirin.
Dilimlemis oldugunuz kabaklari, dnce una sonra da yaptiginiz bulamaca batirip, bir tavada kizartmis oldugunuz
bir bardak ¢icekyaginda iki ylizi pembeleginceye kadar kizartin. Kizarmis kabaklari teker teker ¢ikarip yaglarini
damlattiktan sonra icine kagit yayilmis bir tepsiye koyun. Kabaklari sarimsakli yodurt ile servis yapabilirsiniz.
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