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KABAK PABUCAKI (YUNANISTAN)

MALZEMELER:

4 adet orta boy taze kabak

1/4 kalip beyaz peynir

1 demet maydanoz

1 yemek kasigi margarin

1 cay bardagi un

1 su bardag st

1 tutam tuz

4 yemek kasigi domates sos

4 yemek kasigi (rendelenmig) kasar peynir

YAPILISI:

Taze kabaklari uzunlamasina ikiye kesin ve iglerini oyup tuzlu suda haslayin. Peyniri maydanoz ile karigtirip
kabaklarin igine doldurun. Daha sonra ayri bir kapta un ve sit ile besemal sosu hazirlayin. Hazirlanan sosu
kabaklarin Gzerine peynirleri kapatacak sekilde dékin. Uzerine rendelenmis kasar peyniri ilave ederek firinlayin.
Ve servise hazir hale getirin.
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