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KABAK MUSAKKASI

1 kilo kabak

200 gram kiyma

200 gram domates

2 kasik sadeyag

3 bas sogan

Yeteri kadar tuz, nane, dereotu

Temizlenmis kabak halka halka kesilerek bol suda haslanir, siizgece ¢ikarilir, pisecek kaba konur. Bir kap
icincle kiyma, sogan ve yagla kavrulur, domates ilave edilerek yari pismig hazirlanir. Haglanmig kabak Gizerine
konur. Uzerine nane, dereotu ilavesiyle agir ateste az su ile pisirilir.
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