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KABAK MUSAKKA

Malzemeler:

250 gram kiyma

4 adet kabak

1 adet kuru sogan

2 adet domates

2 yemek kasigi zeytinyagi
yeterince tuz

maydanoz

su.

Hazirlanisi:

Kabaklarin uclar kesilerek soyulur. Dilinip kizgin yagda hafif kizartilir. Genig bir tencereye alinarak dizilir.
Tavada kalan yada kabuklari soyularak misket blyUkliginde dogranan domates, kiyma, ince kiyilan sogan
ilave edilir ve tuzu serpilip kavrulur. Kavrulan malzeme kabaklarin Gzerine yayilir. Yarim bardak su konarak
kabaklar yumusayincaya kadar pisirilir. Ocaktan indirilen yemegin Gizerine maydanoz serpilerek servis yapilir.
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