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KABAK MUSAKKA

1 kg sakiz kabak

250 gr kiyma

2 adet kuru sogan

3 adet domates

2-3 adet sivribiber

5-6 sap maydanoz ve dereotu
3 ¢orba kasigi margarin

Tuz

Karabiber

Kabaklarin kabuklarini soyup, ince ince halka seklinde dograyalim.

Margarini bir tencerede eritip, ince kiydigimiz soganlari ilave edelim.

Soganlar pembelesince, kiymayi katip, kiyma suyunu salip da ¢ekinceye kadar kavuralim.
Kabugunu soydugumuz domateslerin iki tanesini kliglk ki¢Uk dograyip, kiymaya ekleyelim ve 4-5 dakika daha
kavuralim.

Yeterince tuzunu ve baharatini ilave edip, ocaktan indirelim.

Kabaklari bir tencerenin dibine dizip,lzerine hazirladigimiz kiymayi serelim.

Sivribiberlerin ¢ekirdek kisimlarini ¢ikarip, ince ince kiyalim ve kiymalarin Gzerine serpistirelim.
En Uste de kabuklarini soyup halka halka dilimledigimiz kalan bir adet domatesi dizelim.
Yeterince suyunu tencerenin kenarindan ilave edip, agzi kapal olarak pigirelim.

Yemek pisince, ince kiydigimiz maydanozlar ve dereotlarini ekleyip, servis yapalim.
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