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KABAK MUSAKKA

6 adet kabak halka seklinde dogranmis
2 orta boy kuru sogan

150 gr. kiyma

3 corba kagsiJ! tereyagdi

1 su bardagi su

1 corba kasigi salca

tuz

kirmizi biber

nane

yarim demet dereotu

yagl kagit

2 domates ince dogranmis

Kabaklar yagda kizartilip yagi stzildikten sonra tepsiye yayilir. Diger taraftan tencerede yagla sogan kavrulur.
Kiyma ilave edilip, suyunu ¢ekene kadar kavrulur. Tuz, nane, sal¢a, dereoto ve 1 bardak su ilave edilip pigirilir.
Hazirlanan harg, kabaklarin tzerine yayilir. Domates ve sivri biber eklenen yemek 220 derecede isitilmig firnda
veya tencerede Uzeri kizarincaya kadar pisirilir.
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