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SAKIZKABAGI MUSAKKASI

Sakizkabaklarini kaziyip dérde béliniz. Cekirdegi varsa ¢ikararak uzunlamasina dograymiz. Tencereye 2
sogan ¢entip bir kasik sadeyag ile kuvvetli ateste 6ldirdikten sonra igine 250 gram kusbasi yagl et koyunuz.
Pembelesinceye kadar kavurunuz. Domates suyu, tuz, biber ve nane koyup bir defa karistirarak indiriniz. Bir
sira kabak ,bir sira i¢ seklinde kushaneye diziniz. Tencerede kalan suyu Uzerine dokup ve dstlnd drtiinceye
kadar etsuyu koyarak kapayip orta ateste pisiriniz.
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