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Malzeme:

1 kg kabak

1 adet orta boy sogan

1 ¢corba kasigi yag

250 gr az yagli kiyma

3 adet kabuklari

soyulup dogranmis domates
4 adet sivri biber

1 fincanr su

biraz tuz

1 bag dereotunun yapraklari

Hazirlanisi:

KABAK MUSAKKA

Kabaklari ayiklayip halka halka kesiniz. Tencereye yadi koyarak sodanlari ilave ediniz ve 5 dakika éldiriniz,
kiymay! ilave ederek 5 dakika daha karistiriniz, domates, su, tuz ve sivri biberi ilave ederek kabaklarin Gzerine
dokiniz ve kisik ateste 10 dakika pisiriniz. Atesi sdndirdikten sonrakapagini 10 dakika daha kapal tutarak
demlenmesini sadlayiniz. Dereotunu ilave ederek servis yapiniz.
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