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KABAK MUCVERLI VE YOGURT SOSLU SOSLU KANEPE

1 adet orta boy kabagi rendenin ince yaniyla rendeleyin. 1 yumurta, 1 yemek kasidi un, 1 yemek kasigi galeta
unu, 1 ince dogranmis taze sogan ve 3 dal dereotu, 1 su bardagi kadar rendelenmis kasar peyniri ve beyaz
peynir karisimi, tuz, karabiber ve zeytinyadini iyice karistirin. Gok az yagd eklenmis tava 3X7 cm ebatlarinda
mucverler hazirlayin.

Yodurtlu sos icin, 3 yemek kasigi Antakya tuzlu yogurt, yarim dis ezilmis sarimsak, 1 yemek kasigi ufalanmig
ceviz, 2-3 dal ince dogranmig Frenk sogani, 1 yemek kagsidi labne peynirini karigtirin.

Bir santim kaliniginda dilimlenmis ekmekleri tavada hafifge kizartin. Ekmeklerin tizerine yogurtlu sostan sirdin.
Ince birer dilim tulum peyniri, nane yapraklari, bir yarim par¢a kurutulmus (yagda) domates, mlcver ve Lezita
Pilic Jambon A¢ Ye siralamasiyla dizin. Servis yapin.
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