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KABAK MUCVERI

Malzemeler :

Orta boy kabak 3 Adet

BuyUk sodan 1 Adet

Taze sogan 1 Demet

Un 4 Kahve Fincani

Yumurta 4 Adet

Dereotu 1 Demet

Maydanoz 1/2 Demet

Komili Sizma zeytinyad 1 Bardak
Tuz, karabiber 1/2 Demet

YAPILISI:

1- Kabaklarin kabuklarini kaziyip yikayin. Bir kase igine rendeleyin. Sogani ki¢Uk kiglk dograyin. Taze sogani
aylklayip yikayin ve ince ince dograyin. Maydanoz ve dereotunu yikayip kuruladiktan sonra ince ince dograyin.
2- Rendelenmig kabaga kuru sogani, taze sogani, dereotu ve maydanozu katip karigtirin. D6rt yumurtayi kirik
kabaklara katin. lyice karigtirin. Unu azar azar katarak karistirmaya devam edin. Koyu ama akici bir kivam elde
edince tuz ve taze ¢ekilmis karabiberi ilave edip karigtirin.

3- Bir tavada Komili Sizma zeytinyagini kizdirin.

4- Kabakli karisimdan 1 kasik dolusu alip tavaya koyun. Micverlerin tava igerisinde birbirine yapismamasina
dikkat edin. Mucverlerin her iki tarafinida kizartip kagit havlu Gzerine ¢ikartin. Yagi stizilen mUcverleri servis
tabagina alarak sicak olarak servis edin.
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