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KABAK MUCVERI

Malzemesi

750 gr. kabak

1 bas sodan ya da 4-5 adet taze sogan
1 ¢ay fincani un

1 cay fincani tuzu alinmig beyaz peynir
5 adet yumurta

1 demet dereotu

1 su bardagi kizartma yagi

Tuz

Karabiber

Kabaklari kaziyip, sudan gegirdikten sonra kurulayip rendeleyin. Sodani rendeleyerek avug i¢inde sikip acl
suyunu giderin. Taze sogdan kullanacaksaniz incecik kiyin. Gukur bir kaba un, rendelenmis kabak, sogan,
yumurta, ince kiyilmig dereotu, rendelenmig beyaz peynir, tuz ve biber koyarak iyice karigtirin.

Ote yanda mUcver tavasina yag koyup kizdirin. Hazirladiginiz kanisimi kasik kasik alarak tavadaki gukur
bélimlere dokin. (Micver tavaniz yoksa dibi diz bir tavaya aralikl olarak kasikla dokun.) Her iki tarafini
kizarttiktan sonra fazla yagini stizdirip dagitim tabagina alarak sicak olarak servis yapin.

Not: Kabak micverine peynir yerine kiyma da koyabilirsiniz. Bu takdirde kiymayi soganla birlikte dnceden
yagsiz olarak suyunu ¢ekinceye kadar kavurmalisiniz.
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