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KABAK MUCVERI

3 adet orta boy kabak
1/2 bardak beyaz peynir
2 kahve fincani un
Maydanoz

Dereotu

2 yumurta

Karabiber

Tuz

Kabaklari soyduktan sonra rendenin kalin tarafiyla rendeleyin, suyunu sikarak bir tarafta bekletin.

Diger taraftan bir tencereye 1-2 fincan su koyup, rendelenmis kabaklari ilave edin. Tuzunu da koyduktan sonra
birkac dakika pisirin, sonra tencereyi ocaktan alip iinmaya birakin.

Daha sonra beyaz peyniri iyice ufalayin, buna un, yumurta, tuz, karabiber, ¢ok ince kiyilmis dereotu ve
maydanozla beraber karigtirin.

Daha sonra kabaklari alip, bu karigima ilave edin ve hepsini bir daha iyice karistirin. Bir tavaya zeytinyadi koyup
iyice kizdirin, sonra tenceredeki karisimdan kasik kasik alip tavaya koyun.

Her iki yani da kizarinca yagdan alin, tabaga koyup servis yapin.

-

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 25.08.2022
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