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MUCVER

1000 gram kabak

200 gram sogan (2 blyuk)

150 gram beyaz peynir

200 gram un (4 kahve fincani)

4 buyUk yumurta

2 demet dereotu

2 kahve kasigi karabiber

225 gram rafine gicekyagi (1 bardak)
Tuz

1 Ustleri kazinmis ve yikanmig 1000 gram kabagi makineden gegirmek ya da rendelemek suretiyle bunlari iyice
ezik bir hale getirdikten sonra bu ezik kabaklara sirasiyle; yine makineden gegirilmig, ya da rendelenmis 2 biyuk
sogan, kiyilmis 2 demet dereotu, 4 adet bitliin yumurta, 2 kahve kagidi karabiber, 2 tatl kasidi tuz ile 4 kahve
fincani da un koyarak hepsini iyice bir karistirmak suretiyle bunlari koyuca bir bulamag haline getirmelidir.

2 Sonra bu bulamagctan, birer corba kasigi dolusu alarak, i¢inde; iyice kizdiriimig 1 bardak rafine ¢igekyagi olan
tavaya atmali ve tavada bir tarafi kizardiktan sonra, diger tarafini gevirmek ve her iki tarafi kizaranlari da bir
delikli kepge ile iyice stzllms olarak tabaga almak ve dider partiyi atmak suretiyle bitiin micverleri béylece
kizartmall, tabaga almali ve servis yapmalidir.

NOT: Mucveri dolma i¢inden kalan kabak igleriyle de yapilabilir.
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