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KABAK MUCVER

4 orta boy kabak

2 yumurta

1 su bardagi un

Yarim demet dereotu

4-5 dal taze sogan

1.5 tath kasigi kuru nane

1 tutam karabiber

1 tath kasidi tuz

Kizartmak icin 1 su bardagi sivi yag

Derin bir kapta un, tuz, kuru nane ve karabiber karistirilir. ince kiyilmis dereotu ve kuru nane, yumurta ve
rendelenip suyu iyice sikilmig kabaklar unlu karigima ilave edilir ve iyice karistirilir. Hazirlanan har¢ 2-3 dakika
kabagin kalan suyunu salmasi igin bekletilir. BlyUkge bir tavaya siviyag koyulur. Birer corba kasigi kadar
muUcver harci tavaya dokulur ve her iki tarafi yaklagik 2 dakika kadar kizartilir. Kizaran micverler fazla yaglarini
birakmasi i¢in bir tabaga yayilan kagit havlunun tzerine koyulur.
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