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KABAK LOKMASI (GAZIANTEP)

Necip Usta

3 kg. bal kabag

500 gr. toz seker
Yarim kahve fincani su
2 adet karanfil

Uzerine serpmek igin :
200 gr. ¢ekilmis ceviz

Kabagi blyiik bir bigakla 2 cm. kalinliginda ve 4 cm. uzunlugunda dilimleyip kabuklarini soyarak bir tencereye
koyunuz. Uzerine kapatincaya kadar kireg kaymagi hazirlayip, kabaklarin Gzerine koyup 6 saat bekletiniz. Sonra
bir kevgirle kabaklar susuz olarak bir tencereye ¢ikariniz. 3, 4 defa yikadiktan sonra suyunu stizdiriniz.
Kabaklari susuz olarak tencereye dizip Uzerine sekeri, karanfili ve suyu serpip Uzerini sikica kapatarak agir
ateste zaman zaman saga sola hafif hafif sallayarak 1 saat pigirip atesten aliniz. Ayni tencerede sodutup
tabaklara veya tevziye dizerek Uzerine tutam tutam ceviz koyup servis ediniz.

Not : Bu kabak cam gibi parlak ve kitir olur.
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