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KABAK KOFTESI

1 kg. kabak

1 adet rendelenmis sogan
3 ¢orba kasiJi un

2 adet yumurta

1 demet maydanoz
Karabiber, tuz

Kabaklarin igini ¢ikarip rendeleyin. Rendelenmis sodanla bir kaba koyun. igine un, yumurta, kiyllmis maydanoz
ilave edin. Karabiber ve tuzunu ekleyin. Bu malzemeleri sikma torbasina doldurun. Kizdirimig yaga koéfte
bilyUkliginde sikip ¢evirerek kizartin. Kizaran kéfteleri kagit havlu Gzerine ¢ikarin. Yagini birakinca limonla
servis yapin.
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