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KABAK KOFTESI

1 kg. kabak

Yarim demet kiyilmis maydanoz,
3 yumurta

Yarim demet kiyilmig tereotu
rende beyaz peynir

Yarim demet nane

1 bardak un,

Yeteri kadar tuz, karabiber.

Kabaklari soyup ya da kabuklarini kaziyip rendeledikten sonra suyunu iyice sikin. Ote yanda kiymis oldugunuz
tereotunu, maydanozu, naneyi, rendelediginiz beyaz peyniri, tuzu ve karabiberi rende yaptiginiz kabaklara
ekleyin. Sonra bunlara yumurtalara da katip hepsini birden birbirleriyle iyice halloluncaya kadar ¢irpin. Sonra
buna bir bardak unu da ilave edin ve akici kivamda bir hamur hazirlayin bundan. D*der tarafta tavada
zeytinyagini kizdirin ve kabak hamurunu bu yaga kasikla dékerek kizartin. Sonra da ister sicak, ister soguk
olarak servis yapin.
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