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KABAK KAYGANASI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

1 kg dolmalik kabak

2 yemek kasigi siviyag
1 cay bardagi misir unu
3 dig sarimsak

2 cay kasigi tuz
Karabiber

Kabaklar yikanip kabuklari soyulur, dilimlenir, sonra dilimlenen kabaklar tuzlanarak slizgegte yarim saat
bekletilir. Suyu iyice sikilir. Misir unu, karabiber, dévilmis sarimsak katilip iyice karistirilir. Teflon tavada siviyag
kizdirlir. Hazirlanan malzeme tavaya désenir. Her iki tarafi kizartilarak servis tabagina alinip servis yapilir.
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