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KABAK KAYGANA

Malzeme:

500 gram kabak

1 adet sogan

1/2 demet maydanoz

1/2 demet Dere otu

5 adet yumurta

1 ¢corba kasigi Bizim Mutfak Un
tuz

karabiber

Bizim Mutfak Misir6zl Yagi

Kabak ve soganin kabuklarini soyup rendeleyin. Maydanoz ve dereotunu yikayip kabaca dograyin. Tim
malzemeyi ¢cukur bir kapta el blenderi yardimi ile ¢ekin. Yapismaz yuzeyli bir tavaya ¢ok az siviyag ekleyip
kizdirin. Bir kasik yardimiyla karisimdan tavaya istediginiz blyukllkte dékerek her iki tarafini da kizartin. Sicak
ya da ilik servis yapin.
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