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KABAK KATMERI

3 Kabak

1 demet Maydanoz

1/2 demet Dereotu

4 Yumurta

1/2 su bardagi un

1/2 ¢ay barda@ Sivi Yag
100 gr Cokelek

5 Taze Sogan

Biraz tuz karabiber

On hazirlik olarak kabaklarin kabuklarini bigakla kaziyalim. Sonra derince bir kaba, rendenin iri tarafi ile
rendeleyelim. Maydanoz ve dereotunu ince ince dograyip ilave edelim. Yumurtalar ekleyelim. Unu, yarim gay
bardad sivi yagi, ufalanmig peyniri, kiiglik pargalar seklinde kesilmis taze soganlari, tuz ve karabiberi ilave
ederek, karigtiralim. Uygun buyUklUkte bir cam firin tepsisini yaglayalim. Yanlarina ve dibine un serpelim.
Kabakli karigimi tepsiye bosaltip diizgln bir sekilde yayalim. Tepsiyi orta isili firinda yaklasik 40 dakika Uzeri
kizarana dek pisirelim. Firindan ¢ikarip, ihtalim. Dilimleyerek, servis yapalim.
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