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KABAK KALYE

1 Kg. Kabak

1 Adet Sogan

2 Corba Kasigi Siviyag

2 Corba Kasigi Kiyma (Yemeklik)
2 Corba Kagigi Domates

1 Gorba Kasig Biber Salcasi
1 Kahve Fincani Piring

1 Tath Kasig Tuz

1 Tath Kagig1 Karabiber

6 Sap Dereotu

1 Su Barda@ Su

Yemeklik dogradiimiz soganlari yagda pembelesene kadar kavuralim. Kiymayi ilave edip rengi degisene kadar
kavurduktan sonra kip seklinde dogradigimiz domatesleri ve biber salgasini ekleyelim. Diger taraftan kabaklari
soyup kip seklinde dograyalim. Kabaklar da kavrulan soganli kiymanin i¢ine katalim. Sicak suyu da tencereye
aktardiktan sonra pirinci, tuzu ve karabiberi ekleyelim. Tencerenin kapagini kapatarak pismeye birakalim.
Servis yaparken Gzerini kiyllmis dereotuyla sisleyelim.
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