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KABAK KALYE

1 corba kasigi margarin

1 adet sogan

125 gr. kiyma

3&apos;er adet kabak ve domates
2 ¢orba kagiJi piring

2 su bardagi su. tuz

Uzerine:

Dereotu ve mavdanoz

Sogani yemeklik dograyalim, margarinde kavuralim. Kiymayi ekleyip kavurmaya devam edelim. Kabaklarin
kabuklarim soyup yuvarlak dilimleyelim. Kiymali karigima ilave edelim. Piring ve rendelenmis domatesleri de
ekleyelim. 2 su bardadi su ve tuz ilave edelim. Kaynadiktan sonra ince kiyllmig dereotu ve maydanoz ekleyelim.
Yaklasik 15 dakika pigirip servis yapalim.
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