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KABAK KAHVALTI GUVEGC

2 Yemek Kasigi Sana Klasik

20 Yaprak taze feslegen

3 Su Bardagi Rendelenmis Kabak

1 Cay Kasigi karabiber

4 Adet Domates

1 Su Bardagi Lor Peyniri

1 Cay Kasigi tuz

4 Bardak BAYAT EKMEK

1 Gay Kasigi Ucuyla ACI BIBER SOSU
8 Adet yumurta

1 Su Bardagi rendelenmis parmesan peyniri

Genis bir kapta yumurtalar ¢irpilir. Rendelenmis parmesan peyniri, lor peyniri, tuz ve karabiberi de ekleyerek
karistirin. Bu karigima didiklenmis bayat ekmek, rendelenmis kabak, rendelenmis domates, dogranmis taze
feslegen, aci biber sosu daeklenir ve iyice karigtirilir. Kiigiik bir tavada SANA YAGI eritilir ve borcama yayilir.
Uzerine de hazirladigimiz karigim dékulir ve énceden 175 derecede isitiimis olan firnda 30 dakika pisirin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 13.03.2025
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