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KABAK KABUKLU PILAV (AMASYA)

Amasya Valiligi

4 adet kabak

1 cay bardagi piring

1 bas sogan

200 gr. kiyma

1 cay bardagdi sivi yag
Karabiber

Tuz

Su

Kabaklar yikanir, kurulanir. Kabuklari boyuna serit halinde kalinca kesilir. Kibrit ¢épU kalinliginda dogranir.
Yagdda sogan ve kiyma kavrulur. Dogranmig kabak kabuklari ilave edilerek hoplatilarak soldurulur. Tencerenin
ortasi acilarak (ayiklanip, yikatilmis ve islatilimig) piring, tuz ilave edilir. Uzeri kapatilir. 1 gay bardadi sicak su
piringlerin tzerine eklenir. Kisik ateste pisirilen pilav 20 dakika demlenmeye birakilir, Gzerine karabiber ekilerek
servis yapilir.
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