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KABAK ICLI MINI PIZZA

500 gram pizza unu

8 yemek kasidi margarin
20 gram yas maya

1 tutam Tuz

I¢ dolgu kremasi igin:

2 adet frenk sogani

1 serit kirmizibiber

1 adet Kabak

24 adet zeytin

100 gram emmentaler peyniri
1 tutam Tuz

300 gram ilik su

Unu 1 gorba kasig eritilmis yag, pargalanmig maya, 1 tutam tuz ve 300 gram ilik su ile yogurun. Hamurun
Uzerini 6rtp yarim saat dinlendirin. I¢ dolgusu igin frenk soganini ve biberleri halka seklinde kesin. Kabagi
kabuklariyla ince ince dilimleyin. Sebzeleri 2 yemek kasigi yagda 2 dakika soteleyip sogumaya birakin. Hamuru
dikdortgen sekilde merdaneyle agin. Hamurun Uzerine rendelenmis emmentaler peyniri, cekirdeksiz zeytinleri ve
sotelediginiz sebzeleri yayin. Hamuru rulo olarak sarip 12 dilim §ekl|nde kesin. Firin tepsisine yagli pisirme
kagidi serip hamurlari dizin. Uzerine 4 yemek kasigi eritilmis yad gezdirip 30 dakika dinlendirin. 200 derece
firnda 25 dakika pisirin.
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