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KABAK HELVASI

6 kisilik Malzemesi

2 kg bal kabag!

4 su bardagi tozseker

Yarim limon suyu,

1 kahve fincani su

Yarim su barda@i ¢ekilmis badem

Kabag@in kabuklarini incecik soyun. Gekirdeklerini ayiklayip kabaklari rendeleyin. Avug icinde sikarak suyunu
cikarin.

Sekeri tencereye alip 1 kahve fincani su ile eritin. Limon suyunu ekleyip kaynatin.

Kabaklari sekerli suya ekleyin. Kisik ateste surekli karistirarak pisirin. Altin sarisi bir renk alip koyulasincaya
kadar karigtirarak pigirin. )

Kabak helvasini servis tabagdina alin. Uzerini ¢ekilmis badem ile sUsleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:17864 « adi:Kabak helvasi » gonderen:Tulu Kosar « indirme tarihi:03.05.2025 - 03:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabak-helvasi-vt8428
http://www.tcpdf.org

