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KABAK GRATEN

THY Skylife

6 kabak

300 g kegi peyniri
Y2 bag dereotu

Y4 bag maydanoz
30gun

250 ml sut

40 g tereyad

Y2 cay kasi§i tuz
1 tutam karabiber
70 g eski kasar
50 g galeta unu

Tereyagdinda unu kavurun. Sitl ilave edip 2-3 dakika kaynatarak besamel sosu elde edin. Kenara alin.
Gerekiyorsa slizgegten gegcirin ve oda sicakligina sogutun. Kabaklari ikiye kesin, gekirdek kismini oluk seklinde
alin. Igine rende kegi peyniri, ince dogranmig dereotu ve maydanozu doldurun. Kabaklari bir firin tepsisine dizin.
Uzerine besamel sosunu gezdirin. Uzerine rendelenmis kasar peyniri, galeta unu serpistirip 180 derecelik bir
firnda Uzeri kizarana kadar yaklasik 10-12 dakika firinlayin. Pistikten sonra firindan alip sicak servis edin.
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