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KABAK GRATEN

4 adet kabak

3 corba kaslik tereyadi veya margarin
2 kasik un

2 bardak sUt

100 gr. Kasar peyniri

Karabiber

Tuz

Kabaklari iri iri dograyin, genis bir tencerede az tuzlu suda 3-4 dakkika haglayin.

Tencereden alip slizgege koyun

Bir tencerede tereyagini eritin unu ilave edip pembelesinceye kadar kavurun .

Girpma teli yardimi ile, sttl yavas yavas ilave edin. Tuz ve karabiber ilave edin .Sirekli karistirarak 5-6 dakkika
pisirin.

Suyu stzUlmus kabaklar bir ¢catal yardimiyla biraz ezin. )

Daha sonra firina dayanikli cam bir kaba yerlestirin. Uzerine hazirladiginiz sosu dokin. Uzerine Kagar peynir
rendesini serpistirin ve dnceden isiltilmig firnizin orta rafina yerlestirin. Uzeri kizarana kadar firinda bekletin.
Sicak olarak servis yapin.

ML® Peynirli Kabak Ogreten icin tiklayin
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