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KABAK GRATEN

4 adet orta boy kabak, dilimlenmig

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi un

2 su bardagi sut

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
1 su barda@i rendelenmis beyaz peynir
Tuz, karabiber, muskat

Zeytinya@i (finn kabini yaglamak igin)

Kabaklari ince dilimler halinde dilimleyin. Dilimleri zeytinyadi ile yaglanmig bir firin kabina diizenli bir sekilde
yerlestirin.

Orta boy bir tencerede tereyagini eritin. Unu ekleyip hafifgce kavurun. Ardindan sitt ekleyerek sirekli karigtirin
ve koyu bir kivam alana kadar pisirin. Tuz, karabiber ve bir tutam rendelenmis muskat ekleyip karistirin.
Besamel sosun icine rendelenmis kasar peyniri ve beyaz peyniri ekleyin. Karigimi piriizstz bir kivam alana
kadar karigtirin.

Hazirladiginiz peynirli sosu, dilimlenmis kabaklarin Gzerine dékin. Sosun her yerini esit bir sekilde kaplamasina
Ozen gosterin.

Onceden isitilmis 180°C firnda, kabaklar yumusayana ve ylizey gizelce kizarana kadar pigirin (yaklasik 30-35
dakika).

Firindan ¢ikan kabak grateni, sicak servis edin. Uzerine taze kekik veya maydanoz serperek servis
yapabilirsiniz.
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