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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KABAK GRATEN

1 kilogram yesil kabak

1,5 su bardagi st

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi tereyagi
Yarim demet dereotu
Rendelenmis kasar peyniri
Karabiber

Tuz

Kabaklari ince halka seklinde dograyin.

Cam finn kabini zeytinyagi ile yagdlayip kabaklari aralarini yaglayarak dizin.

Ardindan firina verip pigirin.

Diger taraftan da bir tavada tereyagi eritin ve unu da ilave edip kavurun.

Daha sonra tzerine sutl ilave edip surekli karigtirin. En son karabiber ve tuzu ekleyip birka¢ dakika sonra
ocaktan alin.

Hazirladiginiz sosu pigen kabaklarin tizerine gezdirin.

Uzerine de ince ince dogranmig dereotu serpip firina verin.

En son rendelenmis kagar peyniri de ekleyip peynirler eriyene kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif no:172303 « adi:Kabak Graten « génderen:Somuncu ¢ indirme tarihi:11.05.2024 - 11:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabak-graten-vt1940
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kabak-graten-172303.jpg
http://www.tcpdf.org

