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KABAK GRATEN

1 kg. kabak

1 kg. kiyma

2 adet sogan

250 gr. margarin

1 demet maydanoz
100 gr. kasar peyniri
1,5 corba kasigi un
2 su bardagi sut

1 yumurta sarisi

2 adet domates
Tuz, karabiber

Kabaklari soyalim, boydan ikiye ayiralim. Bicagm ucu ile ortalarini gukurlastirahm. Margarinin Gg¢te birini gukur
bir kabm igine birakip kabaklar ters ytz olarak pistip sirt Gstl dizelim. Diger bir kap iginde margarinin yansi ile
yemeklik dogranmis sogam, daha sonra kiymayi kavuralim. Kabugu soyulup kip seklinde kesilmis domatesi,
kicUk dogranmis maydanozu, tuzunu ve karabiberi de karig-tinp pisirdikten sonra atesten alalim. Hazirlanmig
malzemeyi kasikla kabaklarin igine dolduralim. Kalan margarini dibi yuvarlak tencere igine un ile koyup ates
Uzerinde aglk kahverengi renk ahncaya kadar kangtirahm. Sutl ilave ederek, tuzunu ve yumurtasini da koyarak
bl tasim kaynadiktan sonra atesten alalim. Kagikla kabaklarin tizerine yayalim. Rendelenmis kasar peyniri de
Uzerine serperek 180 dereceli finnda Uzeri ki-zanncaya kadar pisirelim, daha sonra|da sicak olarak servis
yapalim.
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