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KABAK GRATEN

www.miele.com.tr

2 adet kabak

1 Sogan, ince dogranmig

10 gr. Tereyagi

1 cay kasigi Mercankdgk veya Kekik, ince kiyllmig
1 dilim tost ekmegi, ince dogranmis

200 gr. Koyun Peyniri

1 yemek kasigi Krema (Schmand)

Tuz

Karabiber

Kuguk kabaklar uzunlamasina ikiye béliniz, bir cay kasig ile igini oyunuz ve biraz ufalayiniz. Sogani
tereyaginda kavurunuz, kabak i¢lerini ve dereotu ilave ediniz.

Koyun peynirini ufak pargalara bdltin ve krema peynir ile karnstinin. Klgik kesilmis tost ekmeklerini
soganli-kabak-karigimina ekleyin. Tuz ve karabiber serpin.

Yarim kabaklari sufle kalibina yerlestirin, bu dolguyu yarim kabaklarin igine dagitin ve firinda tstl agik
kizarincaya kadar pisirin.
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