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GRATINE KABAK

1/2 kilo domates

1/2 kilo sakiz kabagi

1 bas sogan

100 gram rendelenmis kasar peyniri (gravyer veya parmesan olursa daha iyi olur)
50 gram margarin yag!

1 yumurta

3 kasik kurutulmus ekmek tozu
1 tutam kiyilmig feslegen
birka¢ nane yapragi

7 ¢orba kasiJi zeytinyagi

yeteri kadar tuz ve karabiber

Pyrex bir kayik tabagi bol yaga bulayip bir kenara birakmali. Kabaklarin Ustiini kazidiktan sonra bunlari yikayip
kurulamal ve uzunlamasina dilimlere dogramali. Sonra bu kabak dilimlerini bir ¢imdik tuzla ¢irpilmis yumurtaya
ve hemen arkasindan kurutulmus ekmek tozuna bu. lamali, zeytinyadi margarin yagdi karisiminda nar gibi
kizartmali. Bu igler olurken gentilircesine ince dogranmis sodani 4 kasik zeytinyaginda pembelesinceye kadar
kavurmali. Soganlar pembelesince kabudu soyulduktan sonra kiiglk parcalara dogranmis domatesleri katmali.
Tuzunu ve biberini de serptikten s(nra salgayi oldukca koyu bir kivama gelinceye kadar vakit vakit karigtirarak
pisirmeli. Salgayi atesten indirirken kiyilircasina ince dogranmis naneyle feslegeni serpmeli. Karistirip kabi
atesten almali. Kabaklar kitir kitir kizarinca bunlari pyrex tabagdin altina bir sira dizmeli. Bunun Ustline salcay!
yaymall. Kabak ve salga kaba gére coksa ayni bicimde birkag kat siralanabilir. En Uste rendelenmis peyniri
serptikten sonra kabi orta isili bir firina strtip on - onbes dakika kadar orada tutup gratine ettirmeli. Bu sire
sonunda yemegin yizi gratine olunca kabi firindan alip sofraya gétirerek servis yapmal..
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