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KABAK GRATEN

1 kg kabak

250 gr beyaz peynir

1 corba kasigi margarin
1 ¢corba kasigi un

1 bardak sut

1 yumurtanin sarisi

100 gr kasar peyniri
yarim demet dereotu
yeteri kadar tuz

Temizlenmis kabaklar suda haglanir ve sogutulur; uzunlamasina ikiye bélinup i¢i bosaltilir. Diger tarafta bir
kapta beyaz peynir, ince ince dogranmis dereotu ve yumurta sarisiyla ezilerek iyice karistirilir. Bu islem bittikten
sonra kabaklann i¢i doldurulur. Bir kapta yag eritilir, un ve tuz ilave edilir. Hafif pembelesinceye kadar karigtirilir.
Pembelegince azar azar st ilave edilir ve pigirilir. Karigim pigince kabagin igine doldurulmug olan peynirin
Uzerine konur. Uzerlerine rendelenmis kasar peyniri serpildikten sonra finnlanir ve sicak sicak servis yapllir.

ML® Domatesli Kabak icin tiklayin
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