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KABAK GRATEN

4 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
1 Su Bardag st

1 Cay Kasigi tuz

3 Adet kabak

1 Gay Bardagi kasar peyniri

1 Yemek Kasigi un

1 Cay Kasig karabiber

1 Yemek Kasig dereotu

Kabaklari soyup birer parmak kalinliginda dograyin.Tuzlu kaynar suda 3-4 dakika haglayin ve siziin.Besamel
sos icin kiigUk bir tencerede tereya@ini eritin ve unu kokusu ¢ikincaya kadar kavurun.Kavrulunca Gzerine situ
azar azar ve bir yandan ¢irparak ekleyin ve kaynayip koyulasana kadar surekli karistirin. Tuz ve karabiber de
ekleyin.Kabaklari borcama veya glivece dizin tizerine 6nce dereotu serpistirin, sonra begamel sosu dokin.en
Uste de rendelenmis kasar peynirini serpistirin.Onceden isitilmis 200 derecelik firnda Gzeri kizarana kadar

pisirin.

© lezzetler.com tarif no:81448 « adi:Kabak Graten * génderen:usare « indirme tarihi:11.05.2024 - 22:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabak-granite-vt20075
http://www.tcpdf.org

