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KABAK GALYASI

Malzemeler:

4 adet kabak

Yarim ¢ay bardagi piring
300 gram kiyma

2 adet sogan

1 kasik salca

1 demet dereotu

Tuz karabiber

1 yemek kasigi sivi yag

Hazirlanisi:

Soganlari dograyip bir kasik yagda kavurun ve kiymayi ekleyin. Kiyma suyunu ¢ekene kadar kavurun, tzerine
bir cay kasidi tuz ve karabiber ekleyin. Kiyma iyice kavrulduktan sonra, 1 kasik salgay! ilave edip biraz daha
kavurun. Diger tarafta kabaklarin disini kaziyin ve halka halka dograyin. Tavaya dizin, Gzerine kavrulmusg
kiymayi yayin ve piringleri ilave edin. 1 su bardadi su ile birlikte pisirip, Uzerine kiydiginiz dereotu ile servise
sunun.
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