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KABAK DIZME

4 adet kabak

1 adet kuru sogan

3 adet domates

1 tath kasidi salca

1 yemek kagigr margarin
4 yemek kasigi siviyag

1 tutam tuz

1 tutam dereotu

1 tutam pul biber

Yarim ¢ay bardagi su

Kabaklari jllyen kesin. Kiip kiip dogranmis soganlari margarin ve siviyag karisiminda biraz kavurun. Salga,
kabuklari soyulmus ve kiip kiip dogranmis domates, pul biber, tuzu ekleyin. Soganlarla beraber biraz
pisirin,tavaya kabaklari dizin, Jzerine hazirladiginiz domatesli sosu dékin. Bir domatesi de dilimleyip kabaklarin
Uzerine dizin, yarim ¢ay bardagdi sicak su ekleyip kisik ateste pisirin. En son dereotu serperek servis yapin
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