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KABAK CORBASI

2 adet kabak

3 ¢orba kasiJi un

1 corba kasigi margarin
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
2,5 su bardagi su

3 su bardagi sit

Dereotu

Pul biber

Kabaklar rendelenir,bir tencereye un, sivi yag alinir. Un sari renk alana kadar kavrulur. Sit ve kabak suyu una
eklenip karistilarak kaynatilir. Kaynarken un topaklanmamalidir. Gorbanin kivami kolaylayinca dereotu veya
maydanoz eklenip ocakdan alinir. Margarin bir tavada eritilir, pul biber eklenip kizdirilir. Kaselere alinan
corbalarin Gzererine dokilerek servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:95006 » adi:Kabak Gorbasi « gdnderen:geng ylrek « indirme tarihi:03.04.2025 - 01:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kabak-corbasi-vt3399
http://www.tcpdf.org

