%E
i
. &

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KABAK CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
2 Yemek Kagigi un

1 Adet sogan

1 Adet kirmizi biber

2 Adet kabak

2 Dis sarimsak

2 Adet havug

1,5 Su Bardagi st

sogani ve sarimsagi margarin ile pembelesinceye kadar kavuruyoruz. Ardindan kiiglk kiip seklinde
dogradigimiz kabak, havug, kirmizi biberi tencereye koyup, 3-4 dakika beraber kavuruyoruz. 2 yemek kagsigi
unu ilave ediyoruz ve karigtirmaya devam ediyoruz. 1,5 su bardagi soguk sttt sebzelerin Gizerine ilave ediyoruz
ve bir slire karigtiriyoruz. Istediginiz kivama gére sicak su ilave edip 15 dakika kadar kaynatiyoruz. Gorbamiz
hazir.
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