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KABAK CORBASI

5-6 adet kabak

1 ¢corba kasig! tepeleme tereyagi
1 adet sogan

1 ¢corba kasigi un

6 su bardadi et suyu

Karabiber

1/2 su bardagi yogurt

Tuz

1 adet yumurtanin sarisi

2 ¢orba kagsi@! kiyilmig dereotu

Kabaklari kipler halinde dograyin. Sogani tereyadinda kavurun. Kabagi da ilave edip karigtirarak bes dakika
kavurun. Unu katip bes dakika daha ayni isleme devam edin. Et suyunu ilave edin. Kabak yumusayana dek
pisirin. Ayri bir yerde; yogurt, yumurta sarisi, dereotu, tuz ve karabiberi karigtirin. Tencereden birka¢ kasik su
alip kanigimi ihtin. Yogurtlu karigimi tencereye ekleyin. Bir tagim kaynatip ocaktan alin.
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