—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KABAK CORBASI

45 Gr Sana Klasik

1 Litre sit

2 Adet kabak

1 Tath Kasigi kirmizi pul biber
0,5 Demet dereotu

1 Yemek Kasigi un

Yeterince tuz

Kabaklari yikayip kabuklarini kaziyin. ince rendeleyin. Yagi tencerede eritin. Unu ilave edin ve hafif sararincaya
kadar kavurun. SUtu eklerken karistirmaya devam edin.Sit kaynayinca rendelenmis kabaklari ilave edin. Kisik
ateste 15 dakika pisirin. Ocaktan aldiktan sonra dere otunu ince kiyarak gorbaya ekleyin. Kigik bir tavada yagi
(20 gr) eritip pulbiber ekleyin. Gorbayi servis kaselerine alin. Uzerine biberli yag ve kiyilmis dereotu dékerek
sicak servis yapin.
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