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KABAK CORBASI

1 kg kabak

1 adet sogan (orta boy)

2 dis sarimsak

8 su bardagi su

2 kaslk un

1 su bardag st

1-2 yemek kasidi tereyadi

Bir miktar tuz

Bir miktar karabiber

Bir miktar taze nane veya dereotu

Hazirlik blenderden gecirdikten sonra igine tavuk suyu tableti atarsaniz ayri bir lezzet veriyor sarimsak ve sogan
dogranmig olarak tencerede kavrulur. Kabak ilave edilip kavrulmaya devam edilir. Sicak su ilave edilir. Yarim
saat pisirilir. Blenderden gecirilir. Bagka bir tencerede unla tereyad kavrulur. Igine sit ilave edilir. Bu karisim
diger karisima eklenir. Tuzu biberi eklenip biraz daha kaynatilir.
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