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KABAK CORBASI

Fatih Ustabas

2 kabak

1 yemek kasigi un

4 su bardag st

1 su bardagi su

20 gr tereyagi

Tuz

1 cay bardadi dereotu

Uzeri igin:

15 gr tereyagi

1 tath kasidi kirmizipul biber

Tereyagini eritin ve unu ekleyerek rengi déntinceye kadar kavurun. Sttl ve suyu ekleyin ve kaynamaya birakin.
Kabaklari rendeleyip karigima ekleyin ve 15 dakika pisirin. Tuz ve dereotu ilave ederek karistirin. Tereyagini ayri
bir tavada eritin ve i¢ine pul biber karigtirin. Gorbayi kaseye alip Gzerine biberli yag gezdirerek sicak servis

yapin.
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