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KABAK CORBASI

Malzemeler:

3 adet tavuk bulyon

5 bardak su

1 kahve fincani YONCA aycicegdi yag!

3 adet orta boy, kii¢tk dilimlere bélinmis kabak

1 yemek kasigi YONCA sarimsak ezmesi

1 corba kasigi dogranmis tarhun otu ya da dereotu, ya da 1 cay kasigi kurutulmus tarhun
bir miktar dilimlenmis az yagli peynir

Vs cay kasi§i tuz

Vs cay kasigi karabiber

Hazirlanis:

Tavuk bulyonu, kabaklar ve tarhun otunu (ya da dereotu), YONCA sarimsak ezmesini orta boy bir tencereye
koyun ve yiksek ateste kaynamaya birakin. Atesi kisin ve kabaklar yumusayincaya kadar tencerenin kapagini
kapatmadan 7 ile 10 dakika pisirin. PUre haline gelene dek gerekirse birkag¢ pargaya bélUp blenderdan gegirin.
Gorbayi yeniden tencereye koyun ve orta ateste YONCA aycicegi yagi ve peyniri ekleyerek pisirin. Atesten
aldiktan sonra tuz ve karabiber ekin. Sicak ya da soduk servis edebilirsiniz
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