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KABAK CORBASI

Kullanilan malzemeler

# 700 gr kabak (soyulmus ve ¢ekirdekleri ¢ikariimig)
# 50 gr tereyad

# 1 klgUk sogan

# 500 ml et suyu

# 100 ml taze krema

# Rendelenmis kli¢lk hindistancevizi

# Tuz, karabiber

1- Soganlar dérde bdlin, mikser kasesine yerlestirin ve mikseri birkag kez ¢alistirin.
2- Sote tenceresinde tereyagini eritin, kip kip dogranmis sogani ve kabagi ekleyin.
3- 5 dakika sonra et suyu ekleyin, kapagini kapatin ve 20 dakika pisirin.

4- Karisimi el blenderinizle 30 saniye boyunca karistirin.

5- Krema ile rende hindistancevizini ekleyin ve 5 saniye karistirin.

6- Kruton esliginde servis edin.
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