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KABAK CORBASI

Malzemeler:

4 adet kabak

2-3 kasik un

Yeteri kadar sivi yag

Yeteri kadar tavuk suyu veya su
1 su bardagi yogdurt

1 cay kasigi tath kirmizi toz biber
1 dis sarimsak

Az miktarda margarin

Hazirlanisi:

Kabaklari iyice yikayin. Digini hafif kaziyin ve rendenin iri tarafiyla rendeleyin. Tencereye 2-3 kasik un koyun.
Siviyag ile kavurun. Unu kavurduktan sonra yeteri kadar tavuk suyu veya su ilave ederek kabaklari ilave edin.
Biraz karistirin. Daha sonra kaynamaya birakin. Kabaklar biraz eriyinceye kadar kaynatin. Sarimsakla yogurdu
¢IrpIp, pisen ¢orbanin lzerine énce yogurdu sonra da erimis yagdi koyun. Sicak olarak servise sunun.
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