—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KABAK CORBASI

Malzemeler:

1 adet kabak

2 bardak sit

2 adet kuru sogan

2 adet patates

2 dis sarimsak

2 yumurta

4 kaslk rendelenmis kasar
1 kasik kuru nane

Yarim demet dereotu
Tuz

Karabiber

Kizarmig ekmek pargalari
3 kasik findik yagi

Yapiligt:

Kabaklarin kabuklari soyulmadan, yuvarlak bir sekilde dogranir. Soganlar yarim ay seklinde dogranir. Yagda
soganlar kavrulur. Uzerine kabaklar ilave edilerek pismeye birakilir. Dereotu ve kasar robotta biraz ¢ekilir. Bu
karisima sarimsak, karabiber, nane, tuz, siviyag yumurtalar da eklenerek hepsi karistirilir. Bu malzemeler pisen
corbaya ilave edilir. Soguk sltte ilave edilerek pisirilir. Gorba, mikserle karigtirilarak servis tabagina alinir.
Uzerine kizarmig ekmek pargalari serpigtirilerek servis yapilir.
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