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KABAK CORBASI

1 kg kabak (ince dilimler halinde dilimlenmis)
6 corba kasigi zeytinyagdi (90 ml)

5 su bardagi tavuk suyu (1,25 It)

2 su bardagi st (500 ml)

2 adet orta boy kuru sogan

3 adet orta boy patates (kip seklinde kesilmig)
2 dis dévilmuis sarimsak

2 adet yumurta

4 corba kasigi rendelenmis taze kasar peyniri
6 adet taze nane yapragi

1/2 demet dereotu

Tuz

Karabiber

Arzunuza sére kizarmig tost ekmegi dilimleri veya kip kesilmis kizarmis ekmek pargalar

Soganlari ¢cok ince kiyip, derin bir tencerede, 3 ¢corba kasidi zeytinyagi iie kavurun. Kabaklari ilave edip, 10 dk
kadar pisirin.

Kip seklinde dogranimis patatesleri ve tavuk suyunu pismis kabaklara ekleyerek, 40 dk kadar orta ateste
pisirin.

Sebze karisiminizi atesten alin ve biraz iindiktan sonra, krema haline gelinceye kadar, robotta ¢ekin.

Nane, dereotu, sarimsak ve 3 ¢orba kasigi zeytinyagdini mikserde ¢ekin. Bu karisima 2 adet ¢irpilmis yumurta ve
rende kasar peynirini ilave edin.

Robotta krema haline getirdiginiz sebze karigimini, tencereye aktarin 2 su bardagi sit, tuz, biber ve yukarida
hazirladiginiz karisimi gorbaniza ilave edip, kisik ateste, 10 dk daha pisirin.

Corbanizi atesten alin. Sicak ¢orba kaselerinde, arzunuza gére; 1/2 dilim kizarmig tost ekmegi veya kip
kesilmis kizarmig ekmek pargalar ile servis yapin.
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